
MERLOT
VENETO

indicazione geografica tipica
Dal colore rosso rubino, è certamente 
vino pieno, robusto. Dal profumo e 
sapore leggermente erbaceo. Con netto 
profumo di lampone da giovane, dopo 
alcuni anni di invecchiamento si affina 
notevolmente acquistando un sapore 
asciutto con piacevole retrogusto 
amarognolo e sviluppando un fine 
bouquet.
Ottimo il suo abbinamento con arrosti, 
fritti e umidi di carni bianche e rosse. 

Ruby-red, a definitely full and robust 
wine. A Slightly herbaceous perfume 
and taste. Clearly raspberry-scented 
when young, after several years of 
ageing, it becomes considerably more 
refined and acquires a dry taste with a 
pleasantly bitterish after-taste and a 
fine bouquet.
Excellent with roast, fried and stewed 
red and white meat. Store in a cool and 
dark place with bottle standing and 
consume within two years. 

Temperatura di servizio consigliata: 16-
18° C.
Gradazione alcolica 12% vol
Bottiglie da 0,75 litri

Imbottigliato da: 
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