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TREVISO
brut

Spumante
Vino dal colore paglierino scarico e 
dal profumo armonico ed elegante. 
Particolarmente gradevole per il suo 
sapore delicatamente secco ed acidulo. 
Il sottile e persistente perlage 
sottolinea l’eleganza e la raffinatezza 
di questo spumante. 
Ottimo come aperitivo , può servire a 
tutto pasto su piatti leggeri e delicati. 
Particolarmente felice è il suo 
accostamento a piatti di ostriche e di 
pesce in genere sia di mare che di 
acqua dolce. 

Gently coloured straw-yellow wine 
with a harmonious and elegant 
perfume. A very pleasantly delicate, 
dry and acidulous taste. A fine and 
persistent perlage emphasizes the 
wine’s refined elegance.
An excellent aperitif to be served in 
jugs to accompany any light and 
delicate course. It suits particularly 
oysters, besides salt and fresh-water 
fish.
Temperatura di servizio consigliata: 6-8° C.
Gradazione alcolica 11,5 % vol
Bottiglie da 0,75 litri
Imbottigliato da: 
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